津山ホルモンうどんマップVol.9掲載依頼書

令和　　　年　　月　　日

津山ホルモンうどんマップVol.9への掲載を依頼します。

津山ホルモンうどん研究会

代表　　鈴　木　康　正　殿

　　

　　　　　　　　　　　　　　　　住　所　  津山市

店  名

店主名              　            　 ㊞

　　　　　　　　　　　　　　          ＴＥＬ　　　     －

ＦＡＸ　　　     －

Email

お申込みをいただく事業者様は、掲載原稿の提出をお願いします。

また、あわせて店舗の写真をデータにてお送りください。

1 営業時間　　　　　　　　　～

　　　　　　　　　　　　　　 ～

2 定休日　　　　　　　　　　　曜日

3 駐車場の有無　　　　　有（　　　）台　　　　　無

4  価格　　　　　　　　　　　円　　※令和５年３月現在での税込価格を記載のこと。
　　　　　　　　　　　　　　
○　津山ホルモンうどん研究会に対するご意見やご要望があれば、ご記入ください。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 

○「津山ホルモンうどん研究会協力店」の認定基準

（１）津山のまちづくりに資するため、来店者に観光情報の提供ができ、おもてなしの気持ちで接する店であること。

（２）津山ホルモンうどん研究会の活動に協力し、研究会主催の行事等には可能な限り参加すること。

　（３）ホルモンうどんの調理にあたっては、次の基準に即し提供する店であること。

①津山食肉処理センターで加工または作州地域内の精肉店・業者等から仕入れた国産牛のミックスホルモン（小腸、大腸、ミノ、ハツ、センマイなどの混合）を使用し、1人前に概ね８０ｇ以上入れること。※イベント等で量を少なくして販売する場合にも同じ割合とすること。
②基本的に味噌、醤油系のたれで味付けすること（補助的にソースなどを使うことは可）。

③鉄板で調理し、焼きうどんとして提供すること（煮る場合は「煮込みホルモンうどん」又は「ホルモンうどん鍋」などと表記すること）。

　（４）１食あたりおおよそ１，０００円以下で提供すること。
